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№ 
п/п

Дата
 анализа

Смена
Наименование 

консервов

Контролируемый 
этап 

производства 

рН 
продукта

Температура 
продукта 

при отборе 
проб 

Количество 
МАФАнМ

1 2 3 4 5 6 7 8

 



Наличие спор Предполагаемые причины 
неудовлетворительных 
микробиологических

 показателей

Какие
 меры и кому 

рекомендованы 

Подпись 
микробиолога

Мезофильных 
клостридий

термофилов

аэробов анаэробов

9 10 11 12 13 14

 



Журнал микробиологического контроля производства консервов

(Форма К-9)

В журнал заносят результаты микробиологических анализов консервируемых продук-
тов на любом контролируемом этапе производства, начиная с поступления сырья и кон-
чая получением консервированного продукта перед стерилизацией. Заполняют те графы, 
показатели которых определяют в соответствии с требованиями действующей «Инструк-
ции о порядке санитарно-технического контроля консервов на производственных пред-
приятиях, оптовых базах, в розничной торговле и на предприятиях общественного пита-
ния» или определяют при профилактическом контроле или контроле для установления 
причин брака готовой продукции.

Заполняется микробиологом.

 


